PISI

2,5 su bardagi ile un

1 tath kasidi kadar kuru maya
1 yemek kasig ile toz seker

1 tath kagidi ile tuz

1 su bardagi ile ik su
Kizartmak igin:

2 su bardag aycicegi yagi

Unu, kuru mayay!, toz sekeri ve tuzu genis bir kapta karistirin

Ik suyu, un karigimina azar azar ekleyerek hamurunuz toparlanana kadar yogurun.

Uzerine nemli bir bez kapattiginiz hamuru, oda sicakliginda 40 dakika kadar mayalanmasini bekletin. .
Mayalanan hamurdan yumurta biyUkliginde pargalar kopararak unlanmig oldugunuz mutfak tezgéhi Gizerinde
yuvarladiktan sonra 30 dakika daha dinlendirin.
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