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Hamuru igin:

2 su bardagi+2 yemek kasigi kadar un
1 tath kasidi tuz

1 sise dogal maden suyu

Kizartmak igin:

Aycicek yagd!

Hamuru igin, unu genis bir karistirma kabina eleyin ve tuzu ilave edip harmanlayin. Ortasini havuz gibi agin ve
maden suyunu azar azar ilave edin. Kenarlarindan toparlamaya baglayarak yumusak kivamli bir hamur elde
edecek sekilde yogurun.

Hamuru 8 esit bezeye ayirin. Bezeleri unlanmig tezgah tzerine alarak bir merdane yardimiyla agin. Agtiginiz
hamurlar kizgin yagda kizartin. Kagit havlu Gzerine alarak fazla yagini gektirin. Sicak servis yapin.
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