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PISI

Yarim kg un

1 ¢orba kasigi maya, (kuru veya yas)
1 tath kasidi tuz Aldigi kadar su
Siviyag

Ik suda mayayi eritin.

Hamur yoguracaginiz kaba unu ddkin ve ortasini bog birakin. Erimis mayayi, tuz ve azar azar su ilavesi ile
yumusak bir hamur hazirlayin.

Hamurun Uzerini kapatarak mayalanmasini bekleyin. Tahmini yarim saat kadar bekletin.

Mayasi gelen hamurdan pargalar koparin ve yagl zeminde sekillendirin.

Hamurlar kizgin yagda kizartin ve kagit havlu Gzerine alin.

Sogudugunda servis yapin.

Not: Tarifi verilen bu pisiyi, firndan alacaginiz ekmek hamuru ile de yapabilirsiniz.
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