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PISI

Yarim su bardag: st

1 tath kasidi Pakmaya Kuru Maya

1 ¢orba kasigi stizme yogurt (tepeleme)
1 adet yumurta

1 cay kasigi toz seker

2 su bardagi un

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

Kizartmak icin siviyag

Pakmaya Kuru Maya[?ly1 ilik sitle birlikte bir kaba alip karigtirin. Yogurdu, yumurtayi, sekeri ve zeytinyagini
ekleyin. Unu azar azar ilave ederek purtizstiz yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Hamurun Gzerini 6rtlip 1 saat oda isisinda bekletin.

Hamurdan yumurta blyUkliginde toplar ¢ikartip kizgin yagda kizartin.

Kizaran hamurlari kagit havlu tzerine alin, yadi sGzillince servis tabagina aktarin, Gzerine pudra seker serperek
ik ihk servis yapin.
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