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PISI

3 Su Bardagi Un (300g)

1/2 Paket Pakmaya Instant Hamur Mayasi (59)
3/4 Su Barda@i Su (150ml)

1/4 Su Bardagi Gul Suyu (50 ml)

2 Gay Kasigi Tuz (3g)

Kizartmak igin :

Sivi Yag (1lt)

Servis igin :

1 Cay Bardagi Pakmaya Pudra sekeri (60g)

Unu karistirma kabinda eleyin. Tuzunu ekleyip harmanlayin.

Ortasini havuz gibi agip maya, su ve gil suyunu ilave edin.

Putirstz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Hamurun Gzerini nemli bir bezle 6rtiin ve iki misli kabarana kadar 1 saat ik ortamda bekletin.
Dinlendirmis oldugunuz hamurdan mandalinadan biraz daha kiiguk pargalar koparin. Avucunuzun i¢inde
yuvarlayip ortasini delin.

Kizgin yagda kizartin.

Fazla yaginin stzlilmesi igin kagit bir havlu Gizerine aktarin.

Istege gore Pakmaya Pudra Sekeri ile servis yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:121324 « adi:Pigi » gdnderen:yigit bulan « indirme tarihi:13.03.2025 - 21:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pisi-vt88896
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/pisi-121324.jpg
http://www.tcpdf.org

