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PiSi LOKMA

1 paket cabuk maya
1,5 su bardagi su

1 fiske tuz

Yeteri kadar un
Kizartma yagi
Serbet icin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

Su ve seker bir tencereye konur, bir tagim kaynatilir. Hamur malzemesiyle kek hamurundan biraz daha koyu
kivamda bir hamur hazirlanir ve 45 dakika dinlendirilir. Sonra tavaya bol yag konur. Hamurdan elle parca
koparilir, sicak yaga atilir altin rengi kizartilir. Dogrudan soduk serbete atilir. 15 dakika sonra servise sunulur.
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