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PiSi (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

Hamuru igin:

Un

1 adet yumurta

1/2 su bardagi yogurt
1/2 su bardagi st

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 cay kasigi karbonat
Tuz

1 tath kasigi sirke
Kizartmak igin:
Siviyag

Bir yogurma kabina yumurta kirilir ve biraz ¢irpilir.

Yumurtanin Gzerine sUt, yogdurt, tuz, sirke, karbonat ve zeytinyagdi konur.
Tdm malzemeler karigtirilir.

Yumusak bir hamur elde etmek icin yeterince un eklenir ve yogrulur.
Yogdurma iglemi bitince hamurun Gzeri nemli bezle kapatilir.

15 dk dinlendirilir.

Dinlendirilmig hamurdan ceviz biytkligiinde parga alinir.

Uzerine un serpilerek yuvarlak orta kalinlikta kiigik bir yufka agilr.
Kizgin yagda iki tarafi da kizartilir.

Sicak olarak servis edilir.
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