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PiSi (BURDUR)

Yarim kilogram yogurt
yarim kilogram un

1 cay bardagi su

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz
Kizartmak igin:
Siviyag

Oncelikle yodurdu bir kaba alin ve ¢irpin ardindan suyu ekleyerek tekrar ¢irpin koyu bir ayran kivamina getirin.
Yogurda, kabartma tozu, un ve tuzu ekleyip yogurun. Kulak memesinden daha yumusak bir hamur elde
edeceksiniz. Un miktarini, buna gére azaltip arttirabilirsiniz. Yogurdugunuz hamurdan yumurta bayUkliginde
bezeler yapin ve tabak biyUkligine merdane veya oklavayla agin. Uzerine ¢atal yardimiyla delikler agin. Kizgin
yagda kizarana dek pisirin.
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