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PiSI BOREGI

MALZEMELER

Hamur icin:

500 gr. un,

1/2 ¢ay barda@ yogurt,

1/2 ¢ay barda@i zeytinyad,
1/2 yumurta,

1/2 tath kasigi pudragekeri,
1/2 kahve kasigi karbonat,
Geyrek kahve fincani sirke,
Tuz ve su.

Pilav igin:

1 su bardag piring,

150 gr. kiyma,

2 bas ortaboy sogan,

1 yemek kasidi hasbir (safran),
Tuz, karabiber,

1/2 ¢ay barda@i zeytinyad,

YAPILISI

PILAVIN HAZIRLANISI:

Pirincler ayiklanip haglanir. Ayri bir kapta kiyma, tuz ve karabiber kavrulur. Kiiclk ki¢ik dogranmis soganlar
kiymanin igine konur ve pembelesinceye kadar kavrulur. Bu karigsima 2 bardak su konup kaynatilir. Kaynayan
suya hasbir ile haglanan piring atilir ve pisirilir. Suyu cekmeye yakin alti kisilir, demlendirilir. Daha sonra alti
kapatilarak sogumaya birakilir.

HAMURUN HAZIRLANISI:

Verilen malzeme ile biraz katica bir hamur yogurulur. Bu hamurdan ufak bezeler alinip oklava ile ¢ay fincani
tabagi biyukligunde ve bigak sirti kalinliginda agilir. Igine harg igin yapilan pilavdan 1 yemek kasidi konulur ve
yarisina kadar yayllir, diger yarisi Uzerine kapatilir. Kenarlar tencere kapagi gibi keskin kenarli bir seyle
yuvarlanarak kesilir. Catalla bastirilarak kenarlarina sekil verilir ve kizdirlmis yaga atilarak kizartilir. Bérek sicak
sicak servis yapllir.
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