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PISI

2 YUMURTA

3,5 KAHVE FINCANI YOGURT

1/2 KAHVE FINCANI LIMON SUYU

2 KAHVE FINCANI SIRKE

1 PAKET KABARTMA TOZU N

1 SU BARDAGI SIVI YAG (KIZARTMAK IGIN)
18-20 KAHVE FINCANI UN

2 CORBA KASIGI )

COREKOTU (ARZUYA GORE)

TUZ

Elenmis unun ortasini havuz gibi agalim. Igine yumurtalari, arzuya gére ¢orekotu, yogurdu, limon suyunu, sirkeyi,
tuzu, kabartma tozunu ekleyip 6zIU bir hamur yoguralim. Hamurun Gzerine nemli bez 6rtlip 1/2 saat
dinlendirelim. Unlanmig bir zeminde hamuru 0.3 mm. Kaliniginda agalim. Hamurdan kiguk kareler keserek
kizdinimig sivi yagda arkali 6nlt kizartip emici bir kagit Gzerine alalim ve servis yapalim.
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