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PISI BALIGI NASIL TEMIZLENIR

Kaynak: Metropost

1-Kenar kisimlari bicak veya satir ile kesilir.

2-Kenarlardan tamamen arindirilir.

3-Solungacin birlesme yeri bicak ile acilir.

4-Karni kesilir. _

5-I¢ kisim bicak ile temizienir. I¢ kisimda kalan kan da, bicak ile alinmalidir.
6-Kafasi bigak ile kesilerek alinir.

7-Ust fileto orta kemik Uizerinden dikkatlice kesilir.

8 Fileto tamamen siyirilarak ayrilir.

9-Ayni islem dider kisim i¢in de uygulanir.

10-Filetolar pismeye hazirdir.
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