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3 su bardagi yogurt

1 su bardag st

3 Adet yumurta

1-2 gay bardagdi sirke
1,5 tath kasigi karbonat
1,5 tatl kagigi tuz
Aldigi kadar un

Hamur yogurmak igin:
1,5 ¢ay bardagi sivi yag
Kizartmak igin:

Siviyag

Sirke, karbonat ve un hari¢ tim malzemeler karistirilir.

Karigtirilan malzemeye karbonat eklenir, karigtiriimadan tzerine sirke eklenir ve karigtirilir.

Aldigi kadar un eklenerek hamur yapilir. (Hamur, kulak memesi yumusakligindan biraz sert olmalidir.)

Elde edilen hamura 1,5 ¢cay bardadi sivi yag eklenerek hamur yagi tamamen alana kadar yogurma iglemi devam
eder.

Elde edilen hamurdan kiguk kigik bezeler yapilir ve kizartiimak Gzere agilir. Agilan hamur kizgin yagda kizartilir
ve servisi yapilabilir.

Not: Bol yagda kizarirsa pisiler glizel kabarir. Hamur 1 saat dinlendirilmeli. Dinlendirilirken hamurun Gzerinin
kurumamasi igin streg film gekilmeli.
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