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PiSi (AFYONKARAHISAR)

https://www.afyonyemekleri.com

Malzemeler:

2 adet ekmek hamuru

1 yemek kasigi ¢orek otu

3 su bardagi sivi yag

1 tath kasidi pisi kokusu (aktarlarda bulunabilir)

Yaplligt:

Hamurun igine tuz, ¢érek otu, pisi kokusu atariz. Bunu yogurduktan sonra hamurun Ustiin 6rtlp, hamurun
dinlenmesini bekleriz. Hamur dinlenince yumruk kadar beze yapip elimizle yagli tepside agariz. Digani (tavay1)
ocaga koyup icine yag! dokeriz. Yag kizdiktan sonra a¢tigimiz hamuru didana koyariz. Kizgin yagda pisiririz.
Pisiyi lokma gibi de yapabiliriz.

Not: Pisi Regaib kandilinde yapilan bir hamur isidir. Hemen hemen her evde yapilir ve komgulara dagitilir.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 24.03.2023
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