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PISI (AFYONKARAHISAR)

Afyon ekmegdi hamurundan yumruk blyukligunde pargalarin parmak uglariyla acilip yagda kizartiimasi ile elde
edilip, cenaze ve mevlit okumalarda ikram edilmektedir.

Not: Turkiye&apos;nin farkli yorelerinde kabakla, kulag, ¢igirtma, kiygasa, mafis, hamur kizartmasi gibi farkli

isimlerle anilan ve mayasiz hamurdan yapilarak ézellikle kahvaltilik olarak sunulan pisi, Afyonkarahisar&apos;da
"bisi" olarak isimlendirilmektedir.
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