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PİRZOLA VE KREMALI &AMP; KİMYONLU PÜRE

1 kg pirzola
2 paket Knorr Patates Püresi (püresi için)
1 paket Knorr Izgara Harcı
4 yemek kaşığı yağ
4 yemek kaşığı su
125 ml süt (püresi için)
125 ml sıvı krema (püresi için)
500 ml su (püresi için)
1 yemek kaşığı margarin (püresi için)
1 tatlı kaşığı tuz (püresi için)
1 su bardağı kaşar peynir (rendelenmiş - püresi için)
2 diş sarımsak (ezilmiş - püresi için)
½ çay kaşığı kimyon (püresi için)

Hazırlanışı
1. Yayvan bir tavada ızgara harcında beklettiğiniz pirzolaları pişirin.
2. Derin bir tencerenin içine Knorr Patates Püresi'ni, sütü, suyu, margarini ve tuzu koyun.
3. Tencerenin içine Knorr Patates Püresi'ni, sütü, suyu, margarini ve tuzu koyun.
4. Kısık ateşte 5 dakika karıştırarak pişirin. İçine kaşarı, kremayı, kimyonu ve sarımsağı ekleyip karıştırdıktan
sonra sıcak olarak ızgara pirzolalar ile servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:45187 • adı:Pirzola ve Kremalı & Kimyonlu Püre • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:06.04.2025 - 05:28

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirzola-ve-kremali-kimyonlu-pure-vt34316
http://www.tcpdf.org

