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PIRZOLA PANE

Malzeme :

1 kg. koyun veya kuzu pirzolasi,

4 yumurta,

50 gr kasar peyniri,

200 gr yag,

1 cay fincani un,

2 cay fincani Galeta tozu (Firinda kurutulmus, dévilmis ekmek),
tuz,

karabiler.

Yapiligt:

1- Pirzolalar tuzlayip biberleyiniz.

2- Doért yumurtay bir kaba kirip icine rendelenmis kasar peynirini ilave ediniz.

3- Galeta tozunu da diiz bir tabaga koyunuz.

4- Tuzlanan pirzolalarn énce una, sonra doért yumurtaya, daha sonra da galetaya bulayip kizdirilmis yagda
kizartiniz (Orta sicaklikta, i¢inin pismesi igin).

5- Kagit yayilmis bir kaba alip sonra servis tabagdina yerlestiriniz.

6- Etrafina kizarmis patates, maydanoz koyarak sisleyiniz ve sicak servis yapiniz.
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