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PIRUHI

MALZEMESI:

1 kg.un

10 adet yumurta

2 ¢ay kasi§i tuz

1/2 kg. bugday nisasta (hamur agmak igin)
250 gr. SANA

1/2 kg. domates

1 kg. yogurt

1/2 kg. beyaz peynir (tuzu alinmig)
1 demet dereotu (ince dogranmig)
1 demet maydanoz 50 gr. un

2 yumurta sarisi

Mermerin tizerine unu eleyip ortasini havuz gibi agin. igerisine yumurtalari, tuzu ilave edip, birlikte iyice yogurup,
hamur haline getirin. Uzerine 1slak bir bez érterek 30 dakika dinlendirdikten sonra 100 gr.lik par¢alar halinde
ayirin, avucunuzun ici ile yuvarlayip Gzerine un serpin. Merdane ile her hamuru takriben 60 cm. ¢apinda agin.
Actiginiz yufkay! yumurta aki ileyumurta-layip igine dereotu, maydanoz ile karistirimig beyaz peyniri kliglk
kicUk parcgalar halinde koyun. Ikinci bir yufkayi Gzerine kapatip G¢gen seklinde veya ay seklinde ki¢Uk pargalar
halinde kesip hafif tuzlu suda haglayin. 7-8 dakika haglandiktan sonra SANA ile sote edip Uzerine sizme yogdurt
dékin. Kabugu soyulup dogranmis domatesleri SANA ile gevirip sos haline getirerek Uizerine dokin. Sicak sicak
servis yapin.
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