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PIRUHI

Elif Korkmazel

3 su bardagi un

1 yumurta

1 kahve fincani su

Tuz

8 su bardagi su (mantilari haglamak igin)
5 ¢orba kagsiJi sivi yag

100 gr beyaz peynir

Yarim demet maydanoz

Kaba unu koyun ve ortasini a¢ip yumurtay, tuzu ve suyu ekleyin. Kulakmemesi yumusakhgindabir hamur
yogurun.Hamurdan yumurta iriliginde bezeler yapip tUzerine nemli bez érterek 20 dakika dinlendirin. Sonra
bezeleri zeminde 1Tmmkalinhiginda ac¢in. Yufkalari 2 cm kareler halindekesin. Peyniriezerek, icine
kiyilmismaydanoz ekleyip karistirin. Karelerin bir késesine peynirli hargtan koyun ve kareleri Uggen kapatarak
kenarlarini parmak uglariyla bastirip yapistirin. Bosta kalan uglari birlegtirin. Bir tencereye 8 bardak suyu koyup
kaynatin, icine 1 ¢orba kasiJi sivi yag ve tuz ekleyin. Manti hamurlarini tencereye aktarip yumusayana dek iki
partide haslayin. Pigsen mantiyi delikli kepgeyle servis tabagina aktarin. Bir tavaya sivi yadi kizdirarak mantilarin
Uzerine dokin. Sonra da servise sunun.
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