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PIRUHI

HAMURU:

350 gram un (7 kahve fincani)

50 gram un (agmak icin) (1 kahve fincani)
75 gram st (1 kahve fincani)

4 adet yumurta sarisi

1/2 kahve fincani yumurta beyazi

10 gram tuz (1/2 ¢orba kagigi)
HASLAMAK ICIN:

12 bardak su

2 silme gorba kasig tuz

ICI:

200 gram beyaz peynir

yarnm demet maydanoz

USTUNE:

3 corba kasiJi sadeyag, ya da margarin
250 gram yogurt

1 Hamur agilan tahtaya 350 gram un eledikten sonra, unun ortasini havuz gibi agmali ve ac¢ilan bu lana 2 bitin
yumurta, yarim silme ¢orba kasidi tuz ile 1 kahve fincani kadar da su koyarak, karistirarak ve yugurarak, sikica
hamur yapmali; sonra, elde edilen bu hamurun Ustline nemli bir bez 6rterek 1 saat kadar dinlenmeye
birakmalidir.

2 Bir saat sonra hamuru, Ustl hafifce unlanmig tahtaya koyarak, Ustiine un serpmeli ve merdane ile bastirmal,
hamuru asag! yukari bir tabak blyUkliginde yuvarlak agmali, sonra tabak biyUkligindeki bu hamuru, bigak
sirti inceligine gelinceye kadar birkag kereler oklavaya sararak, sariimis oldugu halde hamurun iki uglarina
bastirmall ve yuvarlamali, sonra da oklavadan ¢ikararak baska bir ucundan tekrar sarmali, hamuru blyttmelidir.
3 Sonra, bigak sirti kalinhiginda inceltmis oldugumuz bu hamurun bag kismindan bir parmak ilerisine ve yarim
parmak ara ile, ezilmis ve igine kiyilmis yarim demet maydanoz katiimig 200 gram beyaz peynir kullanarak
hazirlanmis igten findik blyUkliginde pargalara ayrilmig olarak siraladiktan sonra hamurun bagindaki iki
parmak uglarini hafifge islatmali, sonra da islatilmig bu kismi igin Ustiine ¢evirdikten sonra bu hamurdan tirtilla
dort kdse ya da yarim ay gibi ki¢ik sekiller kesmelidir.

4 Daha sonra elde edilen bu hamurlari, iginde kaynar bir halde 12 bardak tuzlu su olan tencereye atarak,
hamurlar yumusak bir hal alincaya kadar asagdi yukar 10 dakika haglamali, sonra da bu hamurlari kalin delikli
bir kevgirden gegirdikten sonra bunlari iyice sGzilmUs olarak tabaga alarak, tstlne sira ile kizdirimig 3 silme
corba kasidi sadeyag, ya da margarin, ¢atalla dévilmas, sonra da yarim kahve fincani su katilarak, hafifce
sulandirnimis 250 gram yogurt gezdirmeli ve servis yapmalidir.
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