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PIROHI

Malzemeler:

2 su bardagi un

1 adet yumurta

Yeterince su

Yarim kalip beyaz peynir
Yarim demet maydanoz

2 corba kagiJ! tereyagdi

2 corba kasi§i aci biber salcasi

Hazirlanisi:

2 su bardagi unu biraz tuzla karigtinp, bir yogurma kabina alin. Ortasini agin. Yumurtayi kirin. Azar azar su ilave
ederek, sert bir hamur haline getirin. Uzerini nemli bir bezle kapatin. En az yarim saat dinlendirin. Beyaz peyniri
elinizle ufalayin. Igine ince kiyilmig yarim demet maydanozu katin. Dinlendiriimig hamuru birkag bezeye ayirin.
Ara sira un serperek agin. Iri kareler halinde kesin. Her karenin ortasina bir miktar peynirli har¢ koyun. Kapatin.
Tam bezeleri bu sekilde bitirin. Tuzlu suya teker teker atarak haglayin. Yayvan bir servis tabagina ¢ikarin. 2
corba kasidi tereyagdini kizdirin, i¢ine 2 gorba kasigi aci biber salgasini ekleyin. Pirohinin Gzerine gezdirip, servis

yapin.
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