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PIRUHI

750 grun

2 yumurta

Siviyad

250 gr peynir

Yarim demet maydanoz
Nane

Tuz

Su

1- Unun ortasi acilip yumurtalar kirilir. Tuz ve su ilave edilip yogurulur.

2- 15 dakika dinlendirilen hamur 4 parcaya ayrilir. Her par¢a 2 mm kalinhginda acilip 5 cm'lik karelere bolinr.
Ortasina maydanoz ve peynir konulan parcalar tiggen seklinde kapatilip kaynayan tuzlu suda haglanir. Delikli
kepce ile servis kabina alinarak tzerine kizdiriimig siviyad ve nane gezdirilir.

3- Arzu edilirse i¢ine rendelenmis sogan ilave edilerek de hazirlanabilir.
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