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PIRUHI

500 gr un

2 yumurta

1 su bardag st

1 tath kasigi tuz

2 su bardag tavuk suyu

1 salgalik kirmizibiber

Harg icin:

350 gr kasar ve beyaz peynir
3 sogan

Yarim demet maydanoz

Tuz

Karabiber

Kirmizi toz biber

Sos igin:

Yarim su bardagi tavuk suyu
Yarim su bardag domates sosu

Hamur igin, un, yumurta, st ve tuzu bir kasede karistirip yogurun. 30 dakika dinlendirip hamurdan 5 beze
yuvarlayin. Her bezeyi 50 cm ¢apinda agin ve dikddrtgen seklinde kesin. Peynirli harg icin gereken tim
malzemeyi bir kaseye alip karigtirin. Dikddrtgen hamurun yarisina hazirladiginiz peynirli hargtan koyarak diger
yarisini Uzerine kapatin. Harglar tam ortada kalacak sekilde hamurlari birbirine yapigtirin. Kenarlarini keserek
kare parcgalar elde edin. Hamurlari firin tepsisine dizin. 175 derece firinda kizarana kadar pisirin. Gzerine tavuk
suyunu gezdirip 5 dakika daha pisirin. Domates sos i¢in, tavuk suyu ve rendelenmis domatesi tencerede
karistirip pisirin. Piruhilerin Gzerine sosu ekleyin. Kiguk kesilmis biberleri serpip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:151433 « adi:Piruhi « gdnderen:mijgan kahyaoglu « indirme tarihi:02.05.2024 - 21:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/piruhi-vt5219
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/piruhi-151433.jpg
http://www.tcpdf.org

