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2 su bardagi un

2 adet yumurta

1 cay bardagi su

Tuz

Iciigin:

150 gram sert beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
1 adet kii¢lik sogan
Uzeri igin:

Siviyag

Kirmizi toz biber

1 yumurtanin akini ayirip kalan hamur malzemelerini glizelce yogurun. Uzerine nemli bir bez 6rtlip 15 dakika
kadar dinlendirin.

Mantinizin i¢ harci i¢in sogan ve maydanozu ince ince dograyin. Beyaz peyniri ufalayip karigtirin.

Hamuru doért pargaya bdlin. Her pargayl merdaneyle yufkadan biraz kalin agin. I¢ harcinizindan misket
buyukliginde parcalar alarak yufkanin her tarafina aralikli olarak dagitin.

Ayirdiginiz yumurta akini yufkanin bos yerlerine stirin. Gay bardaginin agziyla harg ortada kalacak sekilde
yuvarlaklar kesin. Kestiklerinizi yarim ay seklinde kapatip iki ucunu ortada birlestirerek yapistirin. Sicak suda
haslayin.

Pisince Ustlne sivi yagda kizdirdiginiz kirmizi biber dokin.
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