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PIRUHI
Alina Zaslavska

2 su bardagi un

2 adet yumurta

1 cay bardagi su
Tuz

Igi igin:

150 gr. sert beyaz peynir
Y2 demet maydanoz
1 adet kii¢lik sogan
Uzeri icin:

Siviyag

Kirmizi toz biber

1 yumurtanin akini ayirip kalan hamur malzemelerimizi yoguruyoruz. Bez értiip 15 dakika dinlendiriyoruz. ig
harci igin sogan ve maydanozu ince dogruyoruz beyaz peyniri ufalayip karistiriyoruz. Hamuru 4 parga boéllyoruz.
Her parcay! merdaneyle agiyoruz. Aralikli olarak i¢ harcimizi yufkanin her tarafina misket buyUklaginde
koyuyoruz. Ayirdigimiz yumurta akini yufkanin bos yerlerine surliyoruz. Gay bardaginin agziyla harg ortada
kalacak sekilde yuvarlaklar kesiyoruz. Kestiklerimizi yarim ay seklinde kapatip iki ucunu birbirine geviriyoruz.
Sicak suda hagliyoruz. Pisince Ustline kirmizi biberli siviyag kizdirip dékiyoruz.
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