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PIRUHI (KIBRIS)

https://www.acunn.com

500 gr un

100 ml sivi yag

1 yemek kasigi tuz
1 yumurtanin yarisi
Aldigi kadar su
Iciigin:

250 gr tuzsuz nor (Lor) peyniri
Kuru nane

Uzeri igin:

1 paket hellim
Kuru nane

Un tuz yumurta sivi yagdi karistirilir ve kulak memesi kivamina gelene kadar su eklenir. Kivam aldiktan sonra
iyice yogurulur ve yarim saat hamur strec film ile Gzeri kapatilip dinlendirilir.

I¢ harci igin nor peyniri ¢catal yardimiyla ezilir ve kuru nane eklenir.

Uzeri icin hellim peyniri rendelenir kuru nane ile karigtirilir. Kaynatmak icin tencereye su ve biraz tuz eklenir.
Hamurumuzu 2 beze halinde kesiyoruz.

Tezgahi ve merdaneyi unlayip hamuru ince bir sekilde aglyoruz. Yarisina katliyoruz ve araliklarla i¢ harcini
yerlestiriyoruz. Daha sonra hamurun diger yarisini Gstiine kapatip fincan yardimi ile hargl yerleri ayiriyoruz.
Icindeki havayi alip kenarlarina bastiriyoruz iyice yapigsin diye. Ben g¢atalla sekil vermeyi sectim isteginize
kalmig. Kaynar suya atip 10 dk hasliyoruz. Tabaga alip tGizerine hellimli karisimdan déklp servise hazir ediyoruz.
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