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PiIRUHI (BILECIK)

Ebubekir Yilmaz - Burak Citak

Un, yumurta, tuz ve su yogrulur, 15 dakika dinlendirilir.
Hamur dérde bolintr, bélinen hamurlar acilir.

Acilan hamurlar kare olacak sekilde kesilir.

Kesilen hamurlarin ortasina peynir konur.

Kenarlarina yumurta aki sirGlir ve muska seklinde kapatilir.
Kapatilan hamurlar sivi yagda hafif kizarana kadar kizartilr.
Diger yandan ince dogranmis sodanlari az bir sire kavrulur.
Daha sonra salga, et suyu, baharat ve su eklenerek pigirilir.
Kizartilan mantilarin Gzerine bu sos dokulerek servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:173889 « adi:Piruhi (Bilecik) « génderen:Giil « indirme tarihi:05.04.2025 - 12:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/piruhi-bilecik-vt54373
http://www.tcpdf.org

