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PIRTIMPIRT (DEVELI KAYSERI)

Bir su bardagi nohut ve bir cay bardadi gendime (iri bugday, yarma) aksamdan islatilir. Sulari degistirilip ayri
tencerelerde haglanir ve sizGlir. Yarim kilogram asma yapragi haglanir. Kevgirle slizgece alinip suyu siiziilir ve
ince ince dogranir. Iki soganin kabuklari soyulup kiip seklinde dogranir. Iki corba kasig tereyagi tencerede
eritilip sogan pembelesinceye kadar kavrulur. Yarim kilogram kemikli et ilave edilip kavurmaya devam edilir. Bir
corba kagigi domates salgasl, bir kagik suyla ezilip tencereye eklenir. Asma yapragi, nohut ve gendime ilave
edilip kanigtinilir. Uzerine ¢ikacak kadar su eklenip kapagi kapali olarak pisirilir. Sicak olarak servis yapilir.
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