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PIRTIKE (SIiRT)

500 gr. 1spanak

2 ¢orba kagiJi tane sumak

2 corba kagsiJi domates salcasi
1 sogan

3 ¢orba kagsiJi piring

1 cay kasigi tath kirmizibiber
siviyag

karabiber

tuz.

Sumagi 1 cay bardagi ik suda bekletin. Dogranmis sodani yagda pembelestirin ve salgayi katip karistirin.
Ispanagi dograyip ekleyin ve éldirinceye kadar orta ateste kavurun. Baharatlari, tuzu ve yeterince suyu katin.
Kaynayinca, piringleri ekleyin. Piringler yumusayincaya kadar kisik ateste pigirin. Sumagin suyunu ¢orbaya
ekleyin. Bir tagim kaynatip atesten alin.

ML® Pirtike Corbasi (gorsel)
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