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PIRTIKE CORBASI

Malzeme:

500 gram ispanak

2 ¢orba kasigi sumak

3 corba kasi§i Bizim Baldo Piring
1 adet sogan

5 ¢orba kagsi§i Bizim Misirézi Yagi
2 corba kagsiJi domates salcasi

1 tath kasidi pul biber

Tuz

Karabiber

Ispanaklari bol suyla yikadiktan sonra sliziin ve kasida sigacak sekilde dograyin. Sumag yarim bardak ilik su ile
karistinp 15 dakika kadar yumusamaya birakin. Pirinci suyu berraklasana kadar yikayin ve stizin. Sogani soyup
ince kiyin.Corba tenceresinde siviyadi kizdirip sogani kavurun. Domates salgasini ilave edip kokusu ¢ikana
kadar kavurduktan sonra ispanaklari ekleyin. Ispanaklar hafif yumusayana kadar tahta bir kagikla karigtirarak
10 dakika kavurun. Piring, baharat ve su ilave edin. 20 dakika pisirin. Sumagi siiziin ve suyunu ¢orbaya
karistirip bir tagim daha kaynatin. Corbayi ocaktan alin. Servis kaselerine paylastirin. Sicak servis yapin.
Aklinizda Bulunsun: Pirtike gorbasini kirik piring ile de hazirlayabilirsiniz.
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