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PIRTIK BOREGI
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2 ekmek dilimi buyUkligunde beyaz peynir
Yarim demet maydanoz

4 corba kasigi tereyadl veya margarin

1 su bardag st

3 adet yumurta

4 adet yufka

Tuz

Karabiber

Catal ile ezilmis peynir, ince kiyllmig maydanoz, tuz ve karabiberi bir kapta karigtirin. Uzerine eritilmis tereyagini,
sUt ve cirpilmis 2 yumurtayi ilave edip, karigtirin. Firin tepsisini yaglayip bir battin yufkayi, kenarlari digsarida
kalacak sekilde yerlestirin. Kalan Ug yufkayi seritler halinde kesin. Sonrasinda seritleri peynirli sttll karigima
ekleyip karigtirin ve tepsideki bitln yufkanin ortasina dokiin. Tepsinin kenarindan sarkan yufkayi ige dogru alip
malzemenin tzerini kapatin. Uzerine kalan yumurtanin sarisini siriin. 200 derece firinda 25-30 dakika pisirin.
Pistikten sonra boregi dilimleyerek servis yapin.
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