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PIRPIRIM ASI

1 cay bardagi nohut

1 cay bardagi kuru fasulye

1 cay bardagdi yesil mercimek
200 gr semizotu (ince kiyilmig)
1 ¢corba kasigi tereyagd

1 adet sogan

4 su bardagi su

2 ¢orba kasiJi un

Oncelikle nohut, mercimek ve kurufasulyeyi bir gece énceden islatin. Ertesi giin hepsini ayri ayri haslayin. Daha
sonra haglama sularini stiziin. Orta buytkllkte bir tencerede 1 gorba kagigi tereyagini eritin, ince kiyilmis sogani
yagda kavurun. Uzerine 3 subardagi su ve bakliyatlari ilave edin. Yarnim saat kadar kaynatin. Ayri biryerde 2
corba kasidi unu, 1 su bardadi suda bulamag haline getirin. Tel siizgecten gegirerek yavasga ¢orbaya ekleyin.
10 dakika daha kaynatin. Ardindan ince kiyilmis semizotunu ekleyip, birkag dakika daha kaynatin. Tuzunu ve
karabiberini ayarlayin. Tencereyi ocaktan alip, servis yapin.
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