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PIMPIRIM ASI

https://acunn.com

Taze pimpirim (500 gr)

Pilavlik Bulgur - 1 Su Bardagi
Mercimek - 1 Su Bardagi
Domates Salcasi - 1 Yemek Kasid
Biber Salgasi - 1 Yemek Kasigi
Kuru Sogan - 1 Adet

Kuru Sarimsak - 1 Adet

Sumak Eksisi - 1 Yemek Kasig
Kuru Nane - 1 Yemek Kagig!
Kirmizi Toz Biber - 1 Yemek Kasigi
Zeytinyadi - 1 Su Bardag

Tuz

Pimpirimler (semizotu) iyice temizlendikten sonra, blyUk bir sekilde kesilir. Sodan, sarimsak ve salca tencerede
kavrulur. Daha sonra, pimpirimler tencereye alinir ve tizerine mercimek ile bulgur ilave edilir.
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