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PIRPIRIM ASI

Gerekil malzeme:

1 demet semizotu

1 su bardagi nohut

1 su barda@i yesil mercimek
1 su barda@i asurelik bugday
5 su bardagi su

Sos icin;

15 gr tereyagi

1 corba kasigi domates salgasi
1 sogan

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Mercimek, asurelik bugday ve nohudu aksamdan ayri ayri kaplarda suyla islatin. Ertesi gtin stzip ayni
tencereye alin. Bakliyatlarin Gzerini gececek kadar su ekleyip 30 dakika haglayin.

Semizotunu yikayip temizleyin. Ince ince dograyin. Karisik bakliyatin bulundugu tencereye semizotunu ve 5
bardak suyu ilave edip kisik ateste 20 dakika pisirin.

Sos icin, sogani soyup kiyin. Tereyadi bir tavaya alip sodani ilave edin. Pembele-sinceye dek kavurun. Salga,
tuz ve karabiberi ilave edip 7-8 dakika daha pisirin.

Sosu ocaktan alip sogutun. Sosu tencereye ilave edip yemegi 1-2 dakika daha pisirin. Sicak servis yapin.
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