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PIRPIRIM CORBASI

Ebru Omurcali

500 gr. semizotu

1 cay bardagi bulgur

1 cay bardagdi yesil mercimek
1 adet kuru sogan

5 dis sarimsak

1 adet domates

1 ¢corba kasigi biber salgasi
3 ¢corba kasiJi sivi yag

1 adet limon

1 ¢orba kasigi sumak eksisi
Tuz, karabiber, pul biber

Kip dogranmis sodani sivi yagda kavurun. Uzerine dogranmis domates ve sarimsagi ekleyin ve birlikte
kavurun. Biber salgasini ilave edin, 2 dakika kadar daha kavurun. Mercimek ve bulguru ilave edin ve 5 su
bardagi sicak suda mercimekler yumusayana kadar pigirin. Yikanmig ve dogranmis semizotlarini ilave edin,
birlikte bir tagim kaynatin. Corba pisince baharatlari, limon suyunu, sumak eksisini koyun.
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