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PİRPİRİM ÇORBASI

 Ebru Omurcalı

500 gr. semizotu
1 çay bardağı bulgur
1 çay bardağı yeşil mercimek
1 adet kuru soğan
5 diş sarımsak
1 adet domates
1 çorba kaşığı biber salçası
3 çorba kaşığı sıvı yağ
1 adet limon
1 çorba kasığı sumak ekşisi
Tuz, karabiber, pul biber

Küp doğranmış soğanı sıvı yağda kavurun. Üzerine doğranmış domates ve sarımsağı ekleyin ve birlikte
kavurun. Biber salçasını ilave edin, 2 dakika kadar daha kavurun. Mercimek ve bulguru ilave edin ve 5 su
bardağı sıcak suda mercimekler yumuşayana kadar pişirin. Yıkanmış ve doğranmış semizotlarını ilave edin,
birlikte bir taşım kaynatın. Çorba pişince baharatları, limon suyunu, sumak ekşisini koyun.

© lezzetler.com tarif no:67515 • adı:Pirpirim Çorbası • gönderen:İbrahim Hakkı • indirme tarihi:18.09.2024 - 22:19

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirpirim-corbasi-vt2413
http://www.tcpdf.org

