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PIRPIRIM CORBASI

Y2 kg semizotu

Y2 cay bardag yesil mercimek
Y2 ¢ay bardagi nohut

Y2 ¢ay bardagi kuru fasulye
2 ¢orba kasig margarin

1 adet sogan

1 ¢orba kasigi salca

1 cay kasigi tuz

Y2 cay kasigi karabiber
Sos malzemesi:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Y2 ¢orba kagiJi un

5 su bardagi su

Nohut ve fasulyeyi aksamdan islatip ayri ayri haglayin. Baska bir tencerede 2 corba kasigi tereyagini kizdirp,
siizgeg ile bagka bir kaba alin. Dipte kalan tortulu kisma un ve tuz ilave ederek biraz kavurun. Bir tencerede
yemeklik dogranmis kuru sogani pembelestirin. Uzerine daha 6nce hazirladiiniz sosu , tuz ve salgayi ekleyip
karistirin, 5 su bardagi su ekleyin. Mercimegi ekleyip haslayin. Daha sonra nohut ve fasulyeyi, yikanip
dogranmig semizotunu da ilave ederek pigirin. Sicak olarak servis yapin.
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