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PiRPIRIM CORBASI (PiRPIRIM CORBASI)

Malatya Valiligi

1 kg. pirpirim (semizotu)

1/2 gay bardagi nohut

1/2 gay bardagi fasulye

1/2 gay bardagi kara mercimek
1 bas kurusogan

2 kasik kef

1 kasik salca

3 yumurta kadar yag

Aksamdan nohut, fasulye Gzerini gegecek kadar suyla islatilir. Bir tencerede kiip seklinde dogranmig sogan
yagla pembelestirilir. Igerisine kef ve salga ilave edilir, tuz atilir, karistirilir. Suyu, mercimegi konur. Mercimek
haslaninca ayri ayr haglanmig olan nohut ve fasulye ilave edilir. Ayiklanmis, yikanmig, dogranmig pirpirim ile
birlikte pisirilir. Sicak olarak servis yapilir.

Not: Arzu edilirse 2 yumurta kadar kiyma veya kavurma soganla birlikte konabilir.
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