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PiRPIRIM CORBASI (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

Bir bas sodan ku¢Uk parcalar halinde dograndiktan sonra yagda kavrulur, salgasi konduktan sonra suyu ilave
edilerek kaynamaya birakilir. Bir giin énceden islatiimig ve haglanmig birer cay bardagdi mercimek ve nohut
bunun tzerine eklenir. Biraz beklendikten sonra temizlendikten sonra dogranmig pirpirim otu eklenir. Pistikten
sonra tuzu atilir ve servis yapilir. Istendigi taktirde sarimsak sirke veya limon suyu eklenebilir.
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