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PiRPIRIM CORBASI (MALATYA)

1 demet pirpirim (semizotu)
Yeteri kadar su

1 cay bardag pilavlik bulgur
2 su bardagi yogurt

3 corba kagigi un, tuz

Uzeri igin:

1 corba kagigi tereyagi
Pulbiber

Nane

Tencereye aldiginiz 7-8 su bardagi suyu kaynatin. Yikanmis bulguru ilave edin ve sisene kadar pisirin. ince
kiyilmig pirpirimi ekleyin ve 1-2 dakika daha kaynatin. Bir kasede yodurt ve unu girpin. Gorbanin suyundan 1
kepge alip unlu karigima ekleyin ve kaynayan gorbaya yavagga ilave ederken bir yandan da karistirin.
Kaynayincaya kadar karigtirarak pisirin ve tuzunu ayarlayin. Uzeri i¢in erittiginiz tereyaginda pulbiberi yakin ve
naneyi katin. Daha sonra ¢orbanin Uzerine gezdirip, sicak olarak servis yapin.

Not: Arzu edilirse bir kagik kiglik kiyma veya kavurmadan koyularak soganla birlikte kavrulur. Yine arzu edilirse
ocaktan indirmeye yakin, bir kasik erik eksisi karigtirilabilir. Arzu edilirse, yenirken ezilmis sarimsak da
koyulabilir. Her mevsim igtahla yenilebilen corbamsi bir yemektir.

Fotograf "hizli ve lezzetli" tarafindan génderildi. 02.12.2020
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