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PIRPIRIM CORBASI (GAZIANTEP)

Anadolujet Magazin

1 bag semizotu

1 bas kuru sogan

2 adet yesilbiber

1 cay bardagi kuru domates

1 cay bardagdi yesil mercimek

Y2 ¢ay bardag pilavlik bulgur

2 yemek kasigi yogurt

1 tath kasigi un

Eser miktarda nane, pul biber ve tereyag

Sogani, yesilbiberi ve kuru domatesi ince ince dograyin. Ayiklanmisg, yapraklarindan ayriimig semizotuyla birlikte
tencerede kavurun. Onceden haglanmis olan mercimegi tizerine ilave edin. 4 bardak su ekledikten sonra
kaynamaya birakin. Kaynamig olan gorbanin Gzerine bulgur ilave edin. Ayri bir kapta yogurdu ve unu ¢irparak
yavasca kaynayan ¢orbanin Uizerine ekleyin. Birka¢ tasim kaynadiktan sonra tereyadinda yakilan pul biberi ve
naneyi gorbanin Gzerine dékup servis edin.
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