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PIRPIRIM ASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
500 gr Pirpirim

7 Su Bardagi su

1 Corba Kasigi salca

0,5 Gay Bardagi siyah mercimek
1 Yemek Kasigi un

0,5 Gay Bardag kuru fasulye

1 Adet sogan

0,5 Gay Bardagi nohut

1 Cay Kasig karabiber

Bir tencerede Sana'y! eritip sodani pembelestirene kadar karistirin. Uzerine un, tuz ve salgay ekleyip karistirin.
Mercimegi ekleyip yumusayincaya kadar pisirin. Daha sonra bir gece dnceden islayip hagladigimiz nohut ve
fasulyeyi, pirpirimi (semizotunu da) ekleyip pisirin. Servise hazir.

Not: Sicak servis edin. Pirpirimi yemegin atesten alinmasindan 4-5 dakika énce eklerseniz,daha canli ve yesil
kalacaktir.
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