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PIRPIRIM ASI (GAZIANTEP)

2 demet semizotu

2 adet domates

2 adet sivri biber

1 avug piring

1 cay bardagi siviyag

1 corba kasigi biber salgasi
1,5 ¢ay bardag su

1 adet iri kuru sogan

Semizotlar ayiklarinir, yikanir, kiigiik dogranir, sogan yemeklik dogranir, semizotu ve sodan 1 tatlh kasidi tuzla
ovulur, bir tencereye aktarilir, Gzerine rende domates, yikanmis piring, kiigiik dogranmis sivri biber, siviyag,
suyla eritilmig sal¢a konur, karigtirilir. Tencerenin kapagi kapatilir, dnce harli ateste 10 dakika sonra kisik ateste
20 dakika pisirilir, ik servis yapilir.
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