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PIRPIRIM ASI (GAZIANTEP)

500 gr semizotu (pirpirim)

1 cay bardagi bulgur

1 cay bardagdi yesil mercimek
1 sogan

5 dis sarimsak

1 domates

1 yemek kasigdi biber salgasi
3 yemek kasigi aycicegdi yagdi
1 limonun suyu

1 yemek kasigi sumak eksisi
Tuz, karabiber, kirmizi pul biber
5 su bardagi sicak su

Sogani kiip kiip dograyip yagda kavurun. Dogranmis domates ve sarimsagi da ilave edip kavurmaya devam
edin. Ardindan biber salgasini ekleyin ve 2 dakika daha kavurun. Bulguru ve mercimegi ekleyin. 5 su bardagi
sicak su katip mercimekler yumusayana kadar pigirin.

Ayiklayip yikadiginiz semizotlarini ilave edin. Birlikte bir tagim kaynatin. Gorba pistiginde baharatlari, limon
suyunu ve sumak eksisini koyun. Uzerine pul biber ve kuru nane serpip servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 08.07.2022
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