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PIRPIRIM ASI (GAZIANTEP)

1 demet semizotu

1 adet kuru sogan

1 su bardag haslanmig nohut

Yarim su bardag@ pilavlik bulgur

1 yemek kasigi domates salgasi

2 yemek kagsidi sumak eksisi ya da nar eksisi
1 tath kasidi kirmizi toz biber

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 litre sicak su

Sogani yemeklik dograyin.

Sivi yagi bir tencerede isitip soganlari kavurun.

Soganlarin Uizerine salgayi ilave edip iki dakika daha kavurun.

Toz biber, sumak ya da nar eksisi ve tuzu ilave edip karigtirin.

Bulgurlari ve sicak suyu da ekleyip yeniden karistirin ve bulgurlar pisene kadar orta ateste pisirin.
Haslanmig nohutlari ve ince ince kiyllmig semizotunu da tencereye ilave edin.

3 dakika daha pisirip ocaktan alin ve sicakken kaselere bollstirin.
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