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PIRPIRIM ASI (ERZINCAN)

http://www.kamuajans.com

1 demet pirpirim (semizotu)

1 cay bardagi nohut

Yarim cay bardagi yesil mercimek
Yarim ¢ay barda@i borllce fasulyesi
1 sogan

Yarim ¢ay bardagi dévme (asurelik bugday)
2 ¢orba kasigi margarin

1 corba kasigi salca

4 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Nohut, mercimek, borllce ve dévmeyi aksamdan ayri kaplarda islatin.
Ertesi gin sularini degistirip hafif haglayin ve siziin.

Sogani temizleyip kip seklinde dograyin.

Semizotunu yikayip kigik kiigik dograyin.

Tencerede margarini eritip sogani pembelestirin.

Salca, tuz ve karabiber ilave edip kavurun.

Nohut, mercimek, borlilce, ddvme, semizotu ve suyu ekleyin.

30 dakika pisirip sicak olarak servis yapin.
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