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PiIROHU (KIBRIS)

Yarim su bardag@i sivi yag
1 yemek kasigi tuz
1 yumurtanin yarisi
4,5 su bardagi un
Biraz su

I¢ harciigin:
Tuzsuz lor peyniri
Kuru nane

Uzeri icin:

1 paket hellim
Kuru nane

Once hamuru yodurun. Un az gelirse ekleyebilirsiniz. Kulak memesi kivaminda bir hamur olmasi gerek.
Hamurun Uzerine bir bez rtiin ve biraz bekletin.

Hamur dinlenirken pirohunun i¢ harcini hazirlayin. Lor peyniri ¢atal yardimiyla ezin ve kuru naneyle karigtirin.
Uzeri i¢in hellim peynirini rendeleyin kuru naneyle karigtirin,

Mantilari pisirmek igin su kaynatin ve biraz da tuz ekleyin. Sira geldi mantilara sekil vermeye.

Merdaneyi unlayip hamuru ince agin. Yarisina katlayin ve araliklarla i¢ harcini yerlestirin.

Daha sonra hamurun diger yarisini tsttine kapatip fincan yardimi ile hargl yerleri ayirin.

Icindeki havayi alip kenarlarina bastirin ki haglanirken agilmasin.

Kaynar suya atip 10-15 dakika haslayin.

Tabaga alip tzerine hellimli karisimdan dokUp servise hazirlayin. Kibris mantisi olan pirohu hazir.
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