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PIROHU (KIBRIS)

Anadolujet Magazin

1,5 su bardagi beyaz un

1 adet hellim peyniri

50 gr lor peyniri

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay bardagi su

1 yumurta

1 tutam kuru nane

1 tutam pul biber

3 yemek kasigi sizme yogurt
Tuz

Cukur bir kaba koydugunuz unu, 1lik su ve bir yemek kasigi zeytinyag ile kulak memesi kivamina gelene kadar
yogurun. Uzerini tllbent ya da ince bir bezle kapattiginiz hamuru oda sicakhginda 10-15 dakika bekletin.
Ardindan rendelenmis hellim; lor peyniri, kuru nane, yumurta ve bir tutam tuz ekleyerek gukur bir kapta karigtirin.
Dinlenmis hamuru merdaneyle acip bigakla kare kare kesin. Onceden hazirladiginiz karigimi kare halinde
kestiginiz hamura bir tath kasidiyla yerlestirip G¢gen seklinde kapatin. Ayri bir tencerede kaynayan suya
hazirladiginiz hamurlari atin. Pisen hamurlar bir stizgecle tabada alin. Sizme yogdurda bir tutam tuz, biraz da
zeytinyadi ekleyerek biraz ¢irpin. Cirpilmis yogurdu hamurlarin Gzerine déktikten sonra Gzerine kuru nane ve
¢cok az zeytinyadi gezdirip servise hazir hale getirin.
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