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PIROHU (KIBRIS)

THY Skylife

Hamur igin:

500 gun

2 corba kagsigi sivi yag

1 yumurta

Yarim ¢orba kasig tuz

Aldigr kadar su

Igi igin:

600 g tuzsuz ezilmig lor peyniri
125 g rendelenmis hellim peyniri
Y4 demet taze nane

2 gcorba kagsidi kuru nane

1 ¢cimdik karabiber

4 yumurta

Yarim ¢ay kasigi tuz

Cukur bir kaba un koyup ortasini havuz gibi acin ve tiim malzemeleri koyun. Kulak memesinden sert olacak
sekilde hamuru yodurun ve 1-2 saat dinlendirin. I¢ harg igin tim malzemeleri bir kapta karistirnn. Hamuru tce
béllp yufkadan daha kalin olacak sekilde agin. Hamurun yarisina malzemeleri koyup dider yarisini tzerine
kapatin ve kenarlarindan bastirin. Fincanin tersiyle parca parca kesin.

Bir tencerede su kaynatin. 1 ¢ay kasigi tuz ve 1-2 kagsik sivi yag ekleyin. Pirohulari 7-8 dakika suda pigirin.
Siizerek tabaga alin ve Uizerine peynir ve kuru nane serperek servis edin.
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