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PIROHI

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
2 Su Bardagi un

1 Cay Kasigi tuz

2 Su Bardagi su

1 Adet Yumurta

ici icin:

0,5 Kalip beyaz peynir

6 Adet maydanoz

Sosu icin:

2 Corba Kasidi aci biber salgasi

2 Su bardadi unu tuzla karigtirip bir yogurma kabina alin.Ortasini agin;yumurtayi kirin.Azar azar su ilave ederek
sert kivamli bir hamur elde edin(agilabilecek kivamda). Hazirlanan hamurun Gzerini nemli bir bezle kapatip en az
yanm saat dinlendirin. Bu arada i¢ malzeme igin peynir ve maydanozu karigtirin. Dinlendirilmis hamuru birkag
bezeye ayirin;arasira un serperek acin. Iri kareler halinde kesin.Her karenin ortasina bir miktar peynirli harci
koyun kapatin.Tum bezeleri bu gekilde bitirin. Haglanmig tuzlu suya teker teker atarak haglayin.Yayvan bir
servis tabagina aktarin. Sos igin margarini eritin ve kizdirin salgayi ekleyin PIROHI nin Gzerine gezdirip servis

yapin.

© lezzetler.com tarif no:77695 « adi:Pirohi « génderen:selma teyze « indirme tarihi:06.04.2025 - 06:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirohi-vt57381
http://www.tcpdf.org

