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PIRINCUNU TATLISI

8-10 Kisilik Malzemesi

Yarim paket (125 gr) margarin
4 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

4.5 su bardagi (650 gr) piring unu
1 cay bardagi tozseker

6 yumurta

Surup igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi tozseker

Yarim limon suyu

2 ¢orba kagsiJi ¢cekilmis findik

Yarim paket margarini tencerede eritin. 4 bardak su ve bir tatlh kasidi tuz ilave edip kaynatin. Atesi kisin ve piring
ununu azar azar dokerek ilave edin. Tahta kasikla surekli karigtirarak pisirin.

Koyu bir hamur kivamina gelince atesten alip sogumaya birakin. Tozsekeri ekleyip karigtirin. Yumurtalar ilave
edip iyice yedirinceye kadar ¢irpin. Elinizi yaglayip karisimdan ceviz blyukliginde pargalar koparin. Yuvarlayip
yassilagtirarak kurabiye sekli verin. }

Hazirladiginiz kurabiyeleri yaglanmis firin tepsisine aralikli olarak dizin. Onceden isitilmis 170-180 dereceye
ayarl firnda Gzerleri kizarincaya kadar yaklasik 30 dakika pisirin.

Surubu hazirlamak i¢in; 3 bardak su ve tozsekeri kaynatin. Surup kivamini alinca limon suyunu ekleyip bir tagim
daha kaynatin. Atesten alip sogumaya birakin.

Tatlyl finndan ¢ikarinca tzerine soguk surubu dékan. llininca findigi serpip servis yapin.
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