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PIRINCLI VEJETERYAN KOFTE

1 su bardag piring

1 adet kuru sogan
Yarim demet maydanoz
1 tath kasigi kimyon
Yarim tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

3 corba kagigi siviyag
Uzeri igin:

1 su bardagi susam
Kizartmak igin:

1 su bardagi siviyag

Pirincin Gzerine 2,5 su bardagi su konur. Gok kisik ateste tamamen suyunu ¢ekene kadar haglanir. Diger tarafta
ince kiyilmig sogan yagda pembelestirlir. Malzemeler soguyunca biraraya getirilir. Uzerine ince kiyllmis
maydanoz, karabiber, kimyon ve tuz eklenir, butlinlesene kadar yogrulur. Cevizden biyUk parcalar alinir. Iki
avug arasinda bastirarak yassilastirilir. Susama bulandiktan sonra teflon tavada kizartilir.
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